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SALLE DE RECEPTIONS
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Contact Commercial :
Nathalie MARTINEZ

1, rue du Petit Robinson — 78350 JOUY-EN-JOSAS
@ :07 66 54 78 12, du mardi au samedi

< : contact@le1215.com / Site : www.le1215.com



Le 12" 15’

SALLE DE RECEPTIONS

PRESENTATION...

Situé a moins de 15km de Paris Ouest, dans la Z.A. du Petit Robinson a Jouy-
en-Josas (78), entre Versailles et Vélizy, notre salle de réception entierement
rénovée et joliment aménagée, vous accueille pour célébrer vos événements
privés : mariage, anniversaire, baptéme, cocktail déjeunatoire ou dinatoire...

Espace cocktail dans le grand hall d'accueil, puis repas assis dans la salle
principale.

Le « carré dansant » dispose d'une belle pyramide de verre, offrant ainsi une
luminosité en toutes saisons !

Le 12'15" est en outre particulierement adapté pour vos réceptions « cosy » en
automne/hiver.

Parlez-nous de votre projet... notre service commercial se tient a votre écoute
pour répondre a toutes vos questions et affiner ensemble votre projet de A a Z.




CAPACITE DES SALLES

LE GRAND HALL D’ACCUEIL

D'une superficie de 100m?, il peut accueillir jusqu’a
120 personnes en cocktail debout, avec une
ouverture sur la petite terrasse.

LA SALLE PRINCIPALE

D'une superficie de 100m?, elle peut accueillir
jusqu‘a 90 personnes en repas assis.

et 120 personnes debout en format cocktail
déjeunatoire et/ou dinatoire.
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LE « CARRE DANSANT »

Le « carré dansant » dispose d'une belle pyramide
de verre, offrant ainsi une luminosité en toutes
saisons !




TARIFS LOCATION DE SALLE
SAISON 2025

(Tables rondes & chaises Napoléon Il Blanches incluses)
Réception en Basse Saison (novembre a avril inclus) de 18H00 a 03H00 du matin
Semaine : 1 100 €
Samedi ou Dimanche : 1 400 €
Heure supplémentaire au-dela de 03H0O : 150 €/heure débutée

Réception en Haute Saison (mai a octobre inclus) de 18H00 a 03H00 du matin
Semaine : 1 600 €

Samedi ou Dimanche : 1 900 €

Heure supplémentaire au-dela de 03H0O0 : 150 €/heure débutée

Réception le Dimanche de 11H00 a 17H00 : 900 €
Heure supplémentaire au-dela de 17H00 : 150 €/heure débutée

Restauration Traiteur : GAULUPEAU exclusivement.

A Si location de salle « seche » : personnel GAULUPEAU imposé (nous consulter).

Nos tarifs comprennent:

La location des espaces, avec un office traiteur entierement équipé.

Nous offrons également la mise a disposition du mobilier de réception :

» Tables rondes @ 1.50m (8/10 personnes) et chaises Napoléon Ill blanches.
Vestiaire en libre-service et équipé (portants & cintres).

Nettoyage des espaces apres la réception.

Nous restons a votre disposition du mardi au samedi pour toutes demandes d'informations et devis traiteur.


https://le1215.wordpress.com/contact/




TARIFS FORFAITS
GAULUPEAU TRAITEUR

Cocktail 15 pieces/pers. & Diner "Elégance”, a partir de 57 €/pers.
» Cocktail : 10 pieces salées froides + 5 pieces salées chaudes
* Diner servi : plat/fromage/dessert

* Matériel inclus : vaisselle, verrerie, couverts, nappage...

* Hors personnel de service et hors boissons.

Cocktail 8 pieces/pers. & Diner Buffet Froid, a partir de 48 €/pers.

* Cocktail : 6 pieces salées froides + 2 pieces salées chaudes

« Diner buffet froid : 2 salades, 2 viandes, tartes sucrées assorties
* Mateériel inclus : vaisselle, verrerie, couverts, nappage...

* Hors personnel de service et hors boissons.

Cocktail Déjeunatoire ou Dinatoire salé/sucré 20 pieces/pers.,
a partir de 40 €/pers.
« Cocktail : 7 pieces salées froides + 3 pieces salées chaudes +
4 pieces sucrées
* Plat chaud servi en WoodBox "bio éthique" (équivaut a 6 pieces)
« Matériel inclus : vaisselle, verrerie, couverts, nappage...
* Hors personnel de service et hors boissons.

Pour découvrir nos suggestions de menus, nous vous invitons a nous contacter par téléphone ou
par mail. Nous vous adresserons une proposition personnalisée dans les meilleurs délais.




BOISSONS

OPTION FORFAIT BOISSONS NON ALCOOLISEES :

Cocktail + repas + fin de soirée (sans limite de quantité) 4,50 €/pers.

Eau Minérale Gazeuse Badoit (bouteille verre)
Eau Minérale Evian (bouteille verre)

Jus de Pomme, Jus d'Orange

Magnums de Coca-Cola

OPTION FORFAIT BOISSONS ALCOOLISEES :

Forfait Vins N°1 (Diner uniquement, sans limite de quantité) 8,00 €/pers.
Blanc : Vignoble Arnaud Coteaux Varois en Provence AOP (75 cl)
Rouge : Vignoble Arnaud Coteaux Varois en Provence AOP, I'Adret (75 cl)

Forfait Vins N°2 (Diner uniquement, sans limite de quantité) 11,00 €/pers.
Blanc : Chabilis Vieilles Vignes (75 cl)
Rouge : Montagne Saint-Emilion Chateau de Maisons Neuve (75 cl)

Forfait Champagne 15,00 €/pers.
Cocktail + dessert + fin de soirée (sans limite de quantité)

Champagne : Pernet-Lebrun, Cuvée de Réserve (75 cl)

A titre indicatif : Invité présent au cocktail uniquement:

Forfait Champagne : 4,00 €/pers.

Biere Heineken en Fit de 5 litres (avec tireuse incluse) 40,00 €/fiit

(Environ 25 biéres par f(t) /
i ’ w \!“' J 5,00 €/pers.

Cocktail au choix
Mojito, Spritz ou Punch Planteur

Nous n’exercons pas de droit de bouchon.
L'abus d'alcool est dangereux, a consommer avec modération.




PERSONNEL DE SERVICE

DETAIL DU PERSONNEL DE SERVICE :

Le personnel de service est prévu 3 heures avant le début de la réception
pour assurer la mise en place des buffets et des tables.

Il est a noter que du personnel restera présent apres 24H00 pour assurer la
continuité et la fin de la réception.

Il sera nécessaire de prévoir 2 heures supplémentaires apres le départ de
vos invités pour le débarrassage de la salle, le nettoyage de l'office et la
remise en état des locaux.

DEROULE DE LA SOIREE :

Début de la réception a 18HOO0 (horaires a confirmer).
Arrét de la musique et départ des invités a 03HO0O (horaires a confirmer).
Départ du personnel a 05H00 apres remise en état des locaux.

Base 1 Maitre d'hdtel pour 20 a 25 convives, responsable inclus.

SUR UNE BASE DE 90 INVITES ASSIS :

1 Maitre d'Hotel Responsable
* 3 Maitres d'Hotel
« 1 Officier Polyvalent

e 2 Cuisiniers



NOS PARTENAIRES

Stéphane Deneuville

LAgapanthe Phistography Vagon de Nuit
Fleurs Narm‘q% ) Musique .v“»,,‘:.—jé
Thoir Paris
Pascal Stéphane Pierre
@& :0130885649 /0677910137 & - 06 76 66 29 55 @®:0674311014
P4 : contact@lagapanthe.fr b4 : steph@stephanedeneuville.com B4 : vagondenuit@gmail.com
Site : www.lagapanthe.fr Site : www.stephanedeneuville.com Site : linktr.ee/vagondenuit

L'Atelier du Faire-part Les ptits loups d’abord

Faire part n

Animation mariage

Rambouillet

Stéphanie Floriane Vanessa
& :0139490602 ®:0676157262 & 0660183337
P4 : contact@atelierdufairepart.fr - 59 : esptitsloupsdabord@gmail.com B4 : vanessa@anna-p.fr
Site : www.atelierdufairepart.fr Instagram : @lesptitsloupsdabord Site : www.anna-p.fr

Un souhait particulier... nous vous conseillons et vous guidons dans la recherche et le choix de vos
prestataires. N'hésitez pas a nous solliciter, nous travaillons avec de nombreux partenaires !



ACCES

Acces direct depuis la N12/A86, suivre la D53 puis sortie n°1.
14 km de Paris Porte de Saint-Cloud par la N118.
5 km de Versailles par la N12, via Rue des Chantiers.

Accessible en transports en commun :
Gare de Jouy-en-Josas (ligne V), puis autocar (ligne 6132),
arrét de bus « Centre d'Affaires du Petit Robinson » (durée 30 min).
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